
Saucisses de Strasbourg ou viennoise de dinde,  
frites et glace surprise	
Strassburgerwürste oder paniertes Truthahnschnitzel mit Pommes und Überraschungseis	
Sausages or scalop with french fries and ice cream surprise 	

Assiette de fromage : Munster - Camembert - Roquefort	 6,00 €

Salade de fruits frais	 7,90 € 
Frischer Obstsalat - Fresh fruit salad
Café liégeois à la liqueur d’amande	 8,80 € 
Eiskaffee mit Amaretto - Coffee with Amaretto 	
Profiterolles 	 9,00 €
Windbeutel  	
Tiramisu 	 8,10 €
Crème brulée 	 8,10 €
Tatin et sa boule vanille 	 8,80 € 
Warmer Apfelkuchen mit Vanilleeis - Tatin with vanilla ice 
Kouglopf glacé sur coulis d’églantine sauvage	 8,80 €
Eiskugelopf auf einem Hagenbuttecoulis  
Iced kouglopf with a wild eglantine coulis  	
Sorbet arrosé au Marc de Gewurz ou framboise	 7,70 €
Sorbet mit Gewurztrester oder Himbeerenschnaps - Marc de Gewurz sorbet  	
Coupe glacée aux noix et caramel	 7,30 €
Eisbecher mit Nüsse und Karamel - Bowl of ice and nuts	
Coupe de glace 3 boules 	 6,80 €
Tarte du jour 	 7,30 € 
Tageskuchen - tart of the day  	
L’Irisch Coffee 	 9,80 €
Le café Alsacien	 9,80 €
Kaffee mit Gewurztrester - Coffee with Marc de Gewurz   	

La salade «Petite France» aux filets de canard	 11,30 €
Salat «Petite France», mit Entenfilets - «Petite France» Salad, duck fillet	
**La salade de chèvre chaud	 11,30 €
Warmer Ziegenkäse auf knusprigem Salat - Plate of hot goat cheese and crispy salad 	
La salade mixte cervelas et emmental	 11,30 €
Gemischter Salat, Fleischwurst und Emmental - Mixed salad, cervelat and Emmental 	
La salade au saumon et lardons fumés	 11,30 €
Salat mit Lachs und  geräuchertem Speck - Salad with salmon and smoked bacon 	
**La salade fermière tomate et mozzarella	 10,10 €
Salat Bäuerinnenart, Tomaten und Mozzarella - Farm salad, tomato and mozzarella 
La salade frisée aux lardons, croûtons et roquefort	 10,10 €
Gekräuselter Salat mit Speck, gerösteten Brotbocken und Roquefort 
Curly lettuce with bacon, croutons and roquefort
**La grande assiette de crudités 	 11,70 € 
Grosser Rohkostteller - Place of raw vegetables	
**La soupe à l’oignon  Zwiebelsuppe - Onion soup	 8,80 €
La tarte à l’oignon  Zwiebelkuchen - Onion Tart	 6,30 €
**Les galettes de pommes de terre Kartoffelpuffer - Potato pancakes	 10,20 €
Les 6 escargots / La douzaine d’escargots à l’alsacienne	 11,70 € / 17,80 €
6 Schnecken nach Elsässischerart / Eine Duzend Schnecken nach Elsässischerart 
Half dozen snails / Dozen snails	
**L’assiette de saumon fumé	 14,10 €
Geräucherter Lachs - Smoked Salmon 	

Nos entrées et salades

Le Menu Enfant

Nos fromages 
Käse - Cheeses 

**Le camembert chaud à la graine de sésame	 12,30 €
Gebackener Camembert mit Sesamkörner - Camembert fried with sesame seeds	
Les Fleischkiechle, pommes sautées	 12,90 €
Fleischkiechle mit Bratkartoffeln - Fleischkiechle and sautees potatoes 	
Les saucisses de Strasbourg avec frites	 10,20 €
Strassburgerwürste mit Pommes - Strasburg sausages with french fries  	
**Grumbeerekiechle et saumon fumé	 12,90 €
Kartoffelpuffer mit geräuchertem Lachs - Potatoe pancakes with smoked salmon	
Le Baeckeoffe tradition et salade	 22,50 €
Traditioneller Baeckeoffe mit Salat - Traditionnal «Baeckeoffe» and salad 	
La choucroute aux cinq viandes	 20,10 €
Sauerkraut Hausfrauenart - Home made Choucroute 	
La choucroute royale du La Taverne du Quai                            (par pers)	 21,70 €
Sauerkraut mit Eisbein - Kingsize choucroute  (à partir de 2 personnes) 	
Le jambonneau braisé, raifort, salade de pommes de terre ou choucroute	 18,60 €
Geschmortes Eisbein mit Meerrettich, Kartoffelsalat oder Sauerkraut	
Braised knuckle of ham, potato salad and horseradish or with choucroute  	
Les joues de porc au Pinot Noir	 17,30 €
Schweinebacken mit Pinot Noir Sauce - Pork cheeks with Pinot Noir sauce   	
Suprême de dinde aux champignons	 17,10 €
Truthahnfilet mit Pilzen - Turkey breast with mushroomsauce  	
L’escalope de veau viennoise, frites et salade	 20,20 €
Wienerschnitzel mit Pommes und salat - Veal scallop with french fries 	
L’escalope de veau à la crème aux champignons frais	 22,50 €
Kalbschnitzel mit Rahmsauce und frischen Pilzen	
Veal scallop with creamsauce and fresh mushrooms  	
L’onglet de boeuf à l’échalote	 22,60 €
Rindszapfen mit Chalotten - Beef back steak with shallot sauce 	
Le faux-filet de boeuf grillé nature ou maître d’hôtel	 22,60 €
Rindslende Nature oder Maître d’Hôtel - Sirloin steak grilled or with garlic butter  

Nos suggestions et spécialités Alsaciennes 
Unsere Empfehlungen - Our suggestions

Nos desserts 
Unsere Nachspeisen - Our desserts

La Tarte flambée   
Flammkuchen – Tart flambee

La Tarte flambée gratinée   
Überbackener Flammkuchen – Flambee with cheese	

**La Tarte flambée végétarienne   
Vegetarischer Flammkuchen – Vegetarian flambee	

La Tarte flambée aux champignons   
Flammkuchen mit Pilzen – Flambee with mushrooms	

La Tarte flambée au Munster   
Münsterflammenkuchen – Flambee with munster	

Nos Tartes Flambées

La petite 
9,10 €

La grande  
12,00 €

9,90 €

Les entrées

**Flambée traditionnelle
Flammkuchen
Tart flambee

ou

**Tarte à l’oignon
Zwiebelkuchen
Onion Tart

ou

Salade "Petite France”
aux filets de canard
Salat "Petite France”  
mit Entenfilet
Duck fillet salad

Les plats principaux

Jambonneau braisé
sur lit de choucroute, 
raifort
Geschmortes Eisbein mit 
Meerrettich,und Sauerkraut
Braised knuckle of ham and 
horseradish

ou

Suprême de dinde
aux champignons
Truthahnfilet mit Pilzen
Turkey breast with 
mushroomsauce

ou

Fleischkiechle,
pommes sautées
Fleischkiechle mit  
Bratkartoffeln 
Fleischkiechle and sautees 
potatoes

Les desserts

Crème brûlée

ou

Salade de fruits frais
Frischer Obstsalat
Fresh fruit salad

ou

Tiramisu

Les Menus «du Quai» à 
Die Menüs aus unserer Region - Country menus

25,90 €

Tous les jours,
midi et soir

**Plat végétarien� PRIX NETS

L’ardoise du jour  
à 12,90 m



	 37,5 cl	 75 cl
Riesling 	 14,80 €	 23,20 €
Gewurztraminer 	 15,10 €	 24,30 €
Pinot Noir Médaillé		  23,80 €
Pinot Gris 		  23,30 €
Sylvaner 		  18,20 €
Kaefferkopf 		  26,20 €
Riesling Grand Cru Munchberg 		  26,20 €
Rouge d’Alsace 		  24,30 €
Rosé d’Alsace 		  29,00 €

Bordeaux 	 14,80 €	 24,20 €
Beaujolais Villages 		  22,60 €
Côtes du Rhône 		  17,80 €
Bourgogne 		  26,20 €
Morgon 		  24,20 €
St Émilion Grand Cru 		  43,50 €

Crémant d’Alsace 		  32,60 €

	 le verre	 25 cl	 50 cl
Edelzwicker Klipfel 	 3,20 €	 6,00 €	 11,20 €
Pinot Noir Faller	 3,20 €	 6,00 €	 11,20 €
Côtes du Rhône Alsacienne des Vignes 	 3,20 €	 6,00 €	 11,20 €

Aperol Spritz 	 25 cl	 6,50                             ee

Pastis  	 4 cl	 5,20                             ee

Campari	  4 cl 	 5,20                             ee

Martini blanc/rouge	 4 cl 	 5,20                             ee

Whisky 	  4 cl	 8,20                             ee

Porto  Portwein – Port	 4 cl 	 5,20                             ee

Vodka	 4 cl	 6,40                             ee

Jus de Tomate  Tomatensaft – Tomato Juice  	 25 cl	 3,80                             ee

Apéritifs
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Picon Bière	 25 cl 	 4,50 €
Verre de Gewurztraminer		  5,40 € 
Glas Gewürztraminer - Glass of Gewurztraminer
Verre de Vendanges Tardives		  8,00 €
Glas Spätlese - Glass of liquorous alsatian white wine
Coupe de Crémant d’Alsace  		  5,40 €
Glas Cremant d’Alsace - Glass of Crémant d’Alsace	
Coupe de Crémant à la crème de cassis 		  5,40 €
Verre de Pinot Noir  		  3,90 €
Glas Pinot Noir- Glass of Pinot Noir	
Vendanges Tardives 	 50 cl	 40,50 €
Spätlese, Flasche – Liquorous alsatian white wine

Apéritifs d’Alsace 
Elsässische Aperitifs – Alsatian aperitifs

	 25 cl	 33 cl	 50 cl
Bière 1664	 4,20 €		  6,90 €
Bière Pression	 4,00 €		  6,20 €
Grimbergen Ambrée 	 4,30 €		  7,40 €
Grimbergen Blanche	 4,30 €		  7,40 €
Panaché	 4,10 €		  6,20 €

Eau pétillante			   4,10 €
Eau plate			   4,10 €
Coca-Cola - Coca-Cola zero		  4,10 €	
		
Perrier		  4,60 €	
Orangina 	 4,10 €	
Limonade	 4,10 €	
Schweppes Indian Tonic 	 4,10 €	
Jus de fruits (orange ou pomme)  	 4,10 €	
Thé pêche  	 4,10 €	
Sirop 	 3,30 €

Nos Bières et sodas 
Bier und Frischgetränke - Beers and sodas

Thés et cafés 
Tees und Kaffees - Teas and Coffees

5 Quai de la Bruche - 67000 STRASBOURG
Tél. 03 88 36 13 07

La Taverne du Quai
5 Quai de la Bruche - 67000 STRASBOURG

Tél. 03 88 36 13 07 - mail : info@taverneduquai.com
www.taverneduquai.com

Saveurs d’Alsace

Nos Vins  
Weine - Wines

Nos Vins en carafe  
Offene Weine - Opened wines

Expresso ou Décaféiné 	 2,20 €
Café double 	 4,00 €
Cappuccino ou chocolat chaud 	 4,30 €
Supplément de lait	 0,40 €
Thé au choix	 4,10 €
Infusion au choix 	 4,10 €

LA  
TAVERNE 
DU QUAI

LA  
TAVERNE 
DU QUAI

Marc de Gewurz ou Mirabelle	 3 cl 	 7,70 €
Framboise	 3 cl 	 7,70 €
Cognac	 3 cl 	 7,70 €
Calvados ou Armagnac	 3 cl 	 7,70 €

Nos digestifs  
Unsere Spirituosen - Our Liquors

 
 

 
 


